SIRA #

Electrolux MODEL #
PROFESSIONAL

Pizza Teshir Unitesi

Pizza hazirlik tezgahi,

garnitorloklo, 2 kapi ve 6 cekmeceli AlA #

ADI #

SIS #

Ana Ozellikler

* Teshir Unitesi ve soguk tezgah, standart olarak
Isi ayari, sonda ile izleme, HACCP ve servis
alarmlari ve &zel parametreler olusturma
fonksiyonlarr ile donatilmistir. Uzaktan HACCP
izleme kiti aksesuar olarak mevcuttur.

e Uzaktan ve veri izlemeye bagll cihazlara
ercek zamanl erisim i¢cin hazir baglant
gstege bagl aksesuar gerektirir).

e TUm uluslararasi sertifikasyonlarla uyumludur
ve CE isaretlidir.

¢ Hamurun kolayca ag¢ilmasini saglayan granit
calismatezgahi. Arkasindave yanlarda165mm
yUkseklikte sirti vardir.

¢ GNI1/4 ve GNI1/2 kUvetlerle kullanilacak sekilde
dizayn edilmistir.

* 1/2 veya 1/3 cekmece kitleri kapilara alternatif
olarak montaj sirasinda veya sonrasinda
takilabilir.

* Teshir Unitesi % ve Y2 GN kUvet alir.

« Unitenin sag tarafinda hamur toplari icin nétr
cekmece seti vardir;, ¢ekmeceler GNI1/1 ve
60x40cm ebadinda tepsilere uygundur.

725188 (RCSH2D6W) Endustriyel Pizza hazirlik e Sogutmali bélmeler, GN 1/1 1zgara veya tepsi
tezgahi, garniturlUkly, 2 ile kullanilabilir
kapili ve 6 cekmeceli, 0+10° . o
C, AlSI 304 e Tropikal Unite.

Ozellikler

Sira No.

On ve yan panelleri, kapi ve cekmeceleri AISI 304
paslanmaz celikten sogutmall tezgah. Granit Ust tabla. 2
kapili sogutmal bélum. GN1/1 tepsilere (tepsiler Uniteye
dahil degildir) uygun é c¢ekmeceli ndtr bolim. Entegre
sogutma  Unitesi.  Fanli/Statik.Sogutucu  gaz:  R290.
Siklopentan enjeksiyonly, 90 mm kalinhiginda yUksek
yogunluklu genlestiriimis politretan kdépuk. Dijital kontrol
paneli. TUmuyle otomatik defrostlu. Defrost suyu sistemdeki
sicak gazla otomatik olarak buharlastirii.  Calisma
Isisl: -2/+10°C. +43°C ortam sicakliklarinda c¢alismaya
uygundur. CFC ve HCFC gazlar icermez. YUksekligi
ayarlanabilir AISI 304 paslanmaz celik ayaklar. AlSI
304'den imal edilmis garnitir Onitesinin Ust kisminda cam
paneller bulunur (yan paneller ve Ust raf). Garnitir Unitesi
GN 1/4 ve GN 1/2 kivetlerle kullaniimak Uzere tasarlanmistir
(Uniteye kiUvetler dahil degildir). Entegre sogutma Unitesi.
Sogutucu gaz: R290. Termostatik sicaklik kontrolu. Calisma
aralidi: 0°/+10°C. Suya karsi koruma sinifi: IP20.

Onay:

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
professional@electroluxprofessional.com
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Konstruksiyon

* Entegre sodutma Uniteli tezgahin fanli kabini ve gizli
evaporatdéri vardir. Evaporatér arka duvara képukle
yapistinimistir. - 43°C  ortam sicakliginda +10°C'de
calismasi icin tasarlanmistir.

e Teshir Unitesinin badimsiz sodutma Unitesi vardr,
evaporatdri gizlenmistir.  Garnitirleri kapah kaplar
icinde 0-10 derece arasinda tutar.

¢ ISO 9001 ve ISO 14001 sertifikali fabrikada gelistirilmis
ve Uretilmistir.

* Yuvarlatimis i¢ késeler. Drenaj ve manyetik contalar,
alet kullaniimadan s&kUlebilir ve kondenser filitresine
kolayca ulasilarak temizlenir.

* Teshir Unitesi tUm konstruksiyonu AISI 304'dendir,
kdseleri yuvarlatilmistir. UstU temperli camla c¢evrilidir.

* Teshir Unitesinin kablosu sol veya arka taraftan ¢ikarve
farkli montaj bicimlerine olanak verir.

* 150 mm yUkseklikte ayarlanabilirayaklar Gzerine monte
edilmistir.

Surdurulebilirlik L Y 4
« CFC ve HCFC icermez (ekolojik sogutucu gaz: R290-
izolasyondaki ekolojik gaz: Siklopentan).

* YUksek verimli entegre sodutma Unitesi diUsUk ses
emisyonlu ve enerji tasarrufludur. Sicaklik termostatlia
kontrol edilir.

* A304 paslanmaz ¢elik tezgahin i¢c-arka paneli
aluminyumdur; enerji tUketimi dOsoktor.

¢ Enerji tasarrufu amaciyle defrost suyu otomatik olarak
sicak gazla buharlastinlir.

Dahil Aksesuarlar

e 2 Rilsanizgara raf GN1/1,
tezgahalti buzdolaplari igin

Opsiyonel Aksesuarlar
* Rilsan izgara raf GN1/1, tezgahaltt  PNC 881435 [
buzdolaplari igin

¢ 1780 mm eninde sodutmali garnitir PNC 921850 [
Unitesi i¢cin GN kivetler: 4x1/4 +
2x1/2 h. 150 mm

* Polietilen gida konteyneri
400x600mm

PNC 881435

PNC 921854 [

CE s

Pizza Teshir Unitesi

Pizza hazirlik tezgahi, garnitirlukig,

2 kapi ve 6 ¢cekmeceli

Pizza Teshir Unitesi
Pizza hazirlik tezgahi, garnitirlukly, 2 kapi ve 6 ¢ekmeceli

Sirket dnceden haber vermeksizin Urinlerde degisiklik yapma hakklini sakl tutar.

Basim sirasinda tim bilgiler dogrudur.
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Pizza Teshir Unitesi

Pizza hazirlik tezgahi, garnitirlukig,

2 kapi ve 6 ¢cekmeceli

Elektrik:

Voltaj:

Elektrik glcU max.:
Defrost gicu:
Anlhk toketim:

Fis tipi:

Temel bilgiler:

Brit kapasite:

725188 (RCSH2D6W)
Net hacim:
Dis boyutlar, Genislik:
Dis boyutlar, Derinlik:
Dis boyutlar, kapi agik
oldugundaki derinlik:
Dis boyutlar, Yikseklik:
Net agirhk:

Sogutma verileri:

Kompresor gucu:

ikinci Birim - Sogutma giici:

Sogutma giici:

ikinci Birim - sogutma gici:

Sogutucu agirhg:
ikinci Birim - sogutucu
agirhge:

Evaporasyon isisinda
sogutma gici:

220-240/1/50 V/ph/Hz

0,42 kW

0,2 kW

3,0 Amps
CE-SCHUKO

290 Lt
164 Lt
1780 mm
700 mm

1098 mm
1502 mm
331 kg

1/3 hp
1/3 hp
352 W
314 W
50g

52 g

-10 °C

Urin Bilgileri (AB Yénetmeligi 2015/1094)

Eneriji Sinifi:

Yilhk ve ginlik eneriji
toketimi:

Sertifikalar ISO

ISO Standards:
Surdurulebilirlik

Sogutucu gaz tipi:
iklim sinifi:

A

400kWh/year - TkW/24h

ISO 9001; ISO 14001; I1ISO
45001; 1SO 50001

R290
5

Pizza Teshir Unitesi
Pizza hazirlik tezgahi, garnitirlukly, 2 kapi ve 6 ¢ekmeceli

Sirket dnceden haber vermeksizin Urinlerde degisiklik yapma hakklini sakl tutar.
Basim sirasinda tim bilgiler dogrudur.
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